Kochabend vom August 2018

Wettinger

Urs Gottesleben Chuchimanne
Anmerkungen zum gewahlten Menii
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Kochabend vom August 2018

Croute aux Morilles

30 gr Getrocknete Morcheln
(wenn vorhanden auch
frische Morcheln)

1 Schalotte

25 gr Butter

50 ml  trockener Weisswein aus
dem Jura (Savagnin)

1 Knoblauchzehe

250 ml Creme double

Salz und Pfeffer aus der Miihle

4 Stk. kleine Scheiben Landbrot
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Kochabend vom August 2018

Wettinger

Chuchimanne

Tarte fine a la Morteau, fondue de poireaux et ceuf poché

150 gr Blitterteig
4  Fier (klein+frisch)
1 Saucisse de Morteau
(ca 200 gr)
300 gr Lauch
50 gr Butter
1 Stk gelbe Zwiebel

Olivenol
Salz und Pfeffer
aus der Miihle
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Truite au Vin Jaune

4 Stk ganze Forellen
6 EL Mehl

30 cl Vin Jaune

4 EL Créme Fraiche
3 Stk Schalotten

50 gr Butter

Salz, Pfeffer

Petersilie
1 Stk Zitrone
Kartoffeln
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Kochabend vom August 2018 e
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Créme brilée a I‘absinthe

30 cl Vollmilch
35 cl Creme fraiche

100 gr Puderzucker
4 Eigelb
12 gr Absinthe
Zucker
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